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Aspectos legales sobre
sanidad alimenticia en
la granja




Descargo de
responsabilidad

Esta presentacion tiene como objetivo proveer orientacion e informacién
general sobre aspectos legales sobre sanidad alimenticia en operaciones
agricolas y no sustituye el consejo de una autoridad legal

Las leyes estatales cambian con frecuencia por lo que se recomienda
revisar con las autoridades locales sobre las leyes vigentes

Para mayor informacion sobre el tema puede consultar la lista de
referencias al final de la presentacion y siempre consulte con su abogado
sobre este y otros temas
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Objetivos

Presentar una revision sobre aspectos legales asociados a
sanidad alimenticia en la granja, tanto para produccion de frutas,
verduras y operaciones ganaderas

Revisar brevemente algunas de las leyes del estado de Arkansas

sobre produccion agricola y ganadera

= En particular, se discuten aspectos de:
= Bienestar animal
= Control de enfermedades
* Eliminacion de desperdicios agricolas y ganaderos, incluyendo cadaveres
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Introduccion

La venta directa de productos agricolas a consumidores crecio

105% de 1997 a 2007
Eso representa un incremento de 48% mas que otro tipo de

mercados agricolas

La demanda de mercancias agricolas producidas localmente
continua creciendo y eso a ayudado a que muchos pequenos
granjeros y ganaderos hayan sido exitosos




Introduccion

= Cualquier productor que intente entrar al mercado de ventas
directas necesita evaluar el impacto de su negocio

= Para las ventas directas al consumidor se necesita considerar:
= Aspectos de sanidad alimenticia

=  Aspectos de inspeccién y monitoreo

= Esta presentacion incluye informacion sobre aspectos legales y
regulatorios sobre las ventas directas de productos agricolas



Seguros

= Uno de los primeros gastos que debe hacer todo productor agricola
€S un seguro
= Discuta con su agente de seguros sobre todas las actividades que se
llevan a cabo en la granja para que puedan escoger el seguro que
sea mas conveniente
= Por ejemplo, el productor tiene que informar al agente de seguros
Si en su granja se sacrifican animales y el proceso con el que se
lleva a cabo

= | os seguros son una herramienta para afrontar problemas y gastos
mayores a futuro

Siempre contrate un seguro!!

b "'«:\\_;
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Frutas y Verduras

Los reglamentos sobre frutas y verduras dependen del estado del
producto:
*= Productos procesados (que se ha cambiado su estado original)
= Por ejemplo, manzanas rebanadas y deshidratadas se
consideran un producto procesado

= Productos No procesados (que se encuentran en su estado
natural)
= Por ejemplo, una manzana se considera no procesada




Frutas y Verduras No procesadas

Generalmente, las frutas y verduras no procesadas no estan bajo la
supervision del Departamento de Salud del Estado de Arkansas

Sin embargo, el Departamento de Salud controla que estas frutas y
verduras se encuentren en buenas condiciones, no sucias, podridas,
con gusanos, contaminadas o con alguna enfermedad que haga que
no sean saludables para el consumidor

ARK. CODE § 20-56-208(1)

= Como buena practica de comercio — Solamente ofrezca producto
limpio, fresco y de buena calidad a sus clientes

Y

o
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Frutas y Verduras procesadas

= | a ventade frutas y verduras procesadas esta reglamentado por el
Departamento de Salud del estado de Arkansas

= E| Departamento de Salud usa el Cédigo de Salud Alimentaria del
Departamento de Alimentos y Productos Farmaceuticos (US. FDA) para
establecer estandares y procedimientos que aseguran la inocuidad
alimentaria de los alimentos procesados

Las frutas y verduras procesadas necesitan tener una etiqueta que indique
claramente que el nombre comun de ese tipo de producto. Por ejemplo,

“ensalada de lechuga” o “ensalada de verduras”
ARK. CODE § 20-56-209

®* En la etigueta se deben indicar claramente todos los ingredientes
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= Si usted esta considerando iniciar un sistema de produccion

agricola organico (frutas, verduras, alimento para animales o
animales y/o productos animales)

= Para que su producto se pueda vender como organico debe
cumplir con todos los requisitos del Programa Nacional Organico
del Departamento de Agricultura

El Programa Nacional Organico es un
programa del Servicio de
Mercadotecnia Agricola (Agricultural
Marketing Service - AMS) del
Departamento de Agricultura de los
EEUU. Este programa ayuda a
establecer los parametros de
produccion y mercadotecnia para
L ‘ productos organicos en el pais.




Certificado como [LUSD
Organico

= Siun producto tiene el sello de organico de la USDA o tiene la
palabra “Organico” en cualquier parte del paquete, etiqueta o
anuncio ese producto debe ser producido en una granja
certificada como organica por la USDA

Cualquier individuos y/o companias que anuncien o
distribuyan sus productos como organicos o usando el
logotipo de organico del Departamento de Agricultura (USDA)
pueden ser multado hasta por $11.000 por cada falta




Programa Nacional Organico

El Programa Nacional Organico requiere que los productores que
vendan productos organicos por mas de $5,000 al afio estén
certificados por un inspector de la USDA

EL proceso de certificacion puede ser muy largo y costoso,

dependiendo del tamano, ubicacion y caracteristicas de la granja

= Actualmente no hay inspectores o agentes del Programa Nacional Organico
del Departamento de Agricultura en el estado de Arkansas. Consulte el sitio
web del Programa Nacional Organico y de la pagina “Como producir
organico (www.howtogoorganic.com) donde tienen la lista de contactos
locales en distintas regiones del pais
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Aves y Ganado

En cualquier tipo de granja donde se cria ganado o aves
para consumo humano, es importante que se sigan los

reglamentos de:
= | ey de Bienestar Animal del estado de Arkansas
= | eyes de Marcaje de ganado en el estado de Arkansas
= Reglamentos sobre el movimiento local y nacional de

animales
= |eyes sobre la eliminacion de cadaveres de animales y

otros deshechos de la granja Fg;i--
e i




Leyes de Bienestar Animal

ARK. CODE § 5-62-103
= Este articulo indica que el ilegal tratar de forma cruel a un animal, y define
crueldad como:
®= No proveer agua, alimento y/o albergue
= Abandonar a un animal sin dejar previsiones para el cuidado del
animal a futuro
= Transporta o trata al animal de forma inhumana

ARK CODE § 5-62-105(a)(5)
Este articulo indica que no se consideran como crueldad practicas que se
consideran “generalmente aprobadas como practicas de manejo y cuidado
de los animales”
= Practicas de manejo y cuidado aceptables incluyen reproduccion y
crianza de los animales, manejo de los animales, cortar los cuernos,
castracion y marcaje de los animales




Leyes de Bienestar Animal

* El dueno de ganado no puede dejar a los animales estar sueltos y
sin cuidado

ARK. CODE § 5-62-122

El termino ganado incluye caballos, mulas, ganado bovino, cabras,
ovejas, cerdos, pollos, patos o animales similares que se

mantienen con motivos de producciéon en la granja
ARK. CODE § 5-62-102(15)

Este estatuto se ha interpretado generalmente en casos donde los
animales estan sueltos y sin ningun cuidado en areas silvestres

y/o fuera de la propiedad

Cuidado aceptable de los animales incluye tener cercas para
mantenerlos en un area limitada donde tengan comida, agua y
albergue y que se capture cualquier animal que haya escapado



Leyes de Marcaje de los animales

®* Todos los animales en el estado de Arkansas mayores a 6 meses
de edad deben tener algun tipo de marca o identificacion (ganado
bovino, ovino, caprino, cerdos, caballos y/o mulas)

ARK. CODE § 2-34-101

Marcaje en las orejas (cortes 0 marcas) en la oreja se puede
usar para indicar la identidad del propietario de los animales

Una marca pueden ser letras, numeros, figuras o combinacion
de estos elementos que se aplican sobre la piel (generalmente
en la parte superior de la cadera derecha)

Estas marcas se aplican con un hierro caliente o con quimicos

causticos (marcaje en frio)
Ry ‘#ﬂ-‘«- ARK. CODE § 2-34-201
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Leyes de Marcaje de los animales

= Toda marca que se use en los animales debe estar

registrada en la Comision de Ganado y Aves de Arkansas

= Cuesta $5 dolares registrar cada marca y el registro debe

renovarse cada 5 anos
ARK. CODE § 2-34-208

= Estas marcas deben ser registradas en las oficinas
ubicadas en el condado donde esta la granja
ARK. CoDE § 2-34-101
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Control de Enfermedades
de origen Animal

= Todos los animales que entran al estado de Arkansas deben tener
certificados que indiquen que se encuentran libres de enfermedades

*= Consulte con las oficinas de la Comision de ganado y animales de
Arkansas sobre este y otros requisitos para el movimiento de
animales dentro y fuera del estado

e o

Arkansas




EControl de Enfermedades
de origen Animal

= Si el ganado o aves se ven expuestas a ciertas enfermedades, la Comisiéon de
Ganado y Aves de Arkansas puede requerir que la granja y todos los animales
se pongan en cuarentena o que se tengan que sacrificar todos los animales

En ciertas ocasiones, la Comision cuenta con fondos para compensar a los
duefios de la granja por el sacrificio de los animales o pérdidas por

cuarentena y costos de desinfecciéon de las instalaciones y equipo
ARK. CODE § 2-40-103

En la mayoria de los casos, antes de que se sacrifiquen los animales o aves,
la Comision puede concertar un precio similar al precio del mercado para
pagar las perdidas al productor. Si el productor rechaza este precio, la
Comisién puede expropiar los animales y sacrificarlos y/o ponerlos en
cuarentena de todas formas




Control de Enfermedades
de origen Animal

= Siempre que tenga uno o varios animales enfermos en la granja
debe consultar el sitio web de la Comision de Ganado y Aves del
estado para verificar los reglamentos y practicas recomendadas al
respecto

= Sij tiene cualquier duda sobre que es lo que debe hacer, consulte
la oficina de la Comisidon mas cercana para asegurarse que este
en conformidad con la ley

Arkansas N -
 Livestock & Poultry. Commission [ »* A

Por ejemplo, puede obtener informacién
sobre permisos, reglamentos y requisitos
sobre produccion de carne de pollo y
huevos en el estado de Arkansas y
obtener un listado de contactos en su area




Leyes para la eliminacion
de cadaveres de animales

= (Cadaveres de animales grandes pueden eliminarse
por:
= Entierro
® |ncineracion
= Composta

= Cocinarlo y prepararlo para alimento para cerdos
ARK. CoDE R. § 125.00.13




" Leyes para la eliminacion

de cadaveres de animales

= | os cadaveres de aves se pueden disponer en las
siguientes formas:

Entierro
Incineracion
Composta

Cocinarlo y prepararlo para alimento para cerdos

Congelacién en la granja

ARK. CoDE R. § 125.00.7




Sacrificio y procesamiento




Visite el sitio web del Departamento de Agricultura (USDA) sobre Bien
animal para obtener informacién especifica sobre el sacrificio y
procesamiento de las distintas especies animales

http://awic.nal.usda.gov/government-and-professional-resources/fede
| laws/humane-methods-slaughter-act
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Acta sobre el sacrificio
humanitario

El acta de sacrificio humanitario (7 U.S.C § 1902) es una ley que
requiere que todos los animales sean insensibilizados antes de ser

sacrificados
Esta acta aplica al sacrificio de ganado bovino, cabras, ovejas, cerdos

y otros; pero excluye a las aves

Meétodos tipicos de insensibilizacion son:

®» Para cerdos, electrocucion o dioxido de carbono

= Para ganado bovino, cabras y ovejas, el uso de la pistola de perno
cautivo

Pistola de perno cautivo




Acta sobre el sacrificio
humanitario

Esta acta también excluye a los animales que son sacrificados de

acuerdo con leyes y métodos de ciertas religiones

= Para el judaismo, esta ley permite el sacrificio Kosher
= Para los musulmanes, esta ley permite el sacrificio Halal

= |o0s animales pueden ser sacrificados de acuerdo con los
rituales y procedimientos de estas religiones para que se
consideren exentos de los requisitos legales

Todas las instalaciones donde se sacrifiquen animales deben ser
revisadas y aprobadas por la USDA para asegurar el sacrificio
humanitario de los animales haber

Islamic method of Slaugh Bring



Inspecciones federales y estatales

= Todas las instalaciones donde se sacrifique y/o procesen animales debe
cumplir con requisitos estatales y federales

= Para las inspecciones y licencias federales, el Servicio de Inspeccion y
Salubridad Alimentaria del Departamento de Agricultura (USDA-FSIS)
se encarga de estas revisiones

= En el caso de las inspecciones y licencias estatales, en el estado de

Arkansas es responsabilidad del Departamento de Salud el otorgar
licencias y realizar inspecciones

= Actualmente en el estado de Arkansas todas las plantas de sacrificio y

procesamiento de productos de origen animal son revisadas por autoridades
estatales y federales

= En Arkansas, el Departamento de Salud realiza las mspecclunes federales a
peticion del USDA-FSIS Al




Inspecciones federales y estatales

Bajo la actual legislacion, la definicién de “carne” incluye
exclusivamente la carne de ganado bovino, cerdo, cabras y ovejas y

excluye la carne de aves
= | os productos de aves estan considerados dentro de reglamentos

unicos y separados a los reglamentos para otros tipos de animales

Por esta razon, en las siguientes diapositivas se presenta por separado
informacién para carne y carne de pollos por separado




Inspeccion de carne

Debido a que en el estado de Arkansas todas las inspecciones federales y

estatales las realiza el Departamento de Salud, todas las facilidades en el

estado deben cumplir con todos los requisitos federales

= Estos requisitos se encuentran en el Acta Federal de Inspeccion de carne
21 U.S.C. §§ 601-695, y otras provisiones que se encuentran en el Cédigo
Federal 9 C.F.R. Parts 300-599

=  Aun si el mismo productor va a sacrificar sus propias cabras, ovejas,
cerdos y/o ganado bovino, las instalaciones deben cumplir con los
requisitos federales

Las facilidades de sacrificio deben ser aprobadas para cada tipo de animal

que se vaya a sacrificar en esas instalaciones
*» Por ejemplo si las instalaciones se han aprobado para cabras, pero el productor
quiere sacrificar unas ovejas, las instalaciones tienen que ser aprobadas para

ovejas también
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Inspecciones de carne

Requisitos Federales para instalaciones donde se sacrifican animales:
= | gs instalaciones deben estar separadas segun las distintas funciones que se

llevan a cabo en ellas para evitar contaminacién
* Porejemplo, la zona donde se mantiene a los animales vivos, donde se realiza el
sacrificio y la zona donde se corta la canal deben estar separadas una de la otra

= |as instalaciones deben estar bien iluminadas

= | as instalaciones y todo el equipo en ellas debe ser facil de lavar y
desinfectar

= Todo el equipo en las instalaciones debe tener el tamafio adecuado para la
especie animal que se va a procesar y debe estar en buenas condiciones




Inspecciones de carne

Las autoridades federales revisan a los animales antes y después del
sacrificio para asegurarse que los animales estan sanos

El Servicio de Mercadotecnia Agricola del Departamento de Agricultura

(USDA-AMS) se encarga de clasificar las distintas canales a solicitud de las

instalaciones

= El servicio de calificacion de las canales debe ser pagado por el
procesador, pero las inspecciones de la canal para verificar su sanidad
alimentaria no tienen ningln costo para los procesadores y/o productores

= | a calificacién de la canal depende del tipo de ganado y estan basadas
en general en la calidad de la canal, cantidad de grasa, tamafio de los
cortes, efc.




Inspecciones de Carne

Cada planta de procesamiento de animales debe desarrollar e

implementar un plan de Procedimientos Estandares de Operacion
Sanitaria (SSOP) y de Analisis de Peligros y Puntos de Control
Criticos (HACCP)

SSOP - Es un plan por escrito que se ha desarrollado para prevenir la
contaminacion y adulteracion del producto en cada una de las
distintas fases del proceso de sacrificio y procesamiento

Este plan debe estar disponible todo el tiempo en las
instalaciones.
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Inspecciones de carne

= | os planes de HACCP son un enfoque sistematico que se
enfoca en evaluar y garantizar la sanidad alimentaria del
producto.
= Evalua las condiciones e instalaciones en que se realiza el
sacrificio y procesamiento e identifica puntos criticos de
posible contaminacion del producto y hace indicaciones
especificas para prevenir la contaminacion
= Por ejemplo, el HACCP puede hacer recomendaciones sobre
la limpieza y desinfeccion de cualquier superficie para prevenir
contaminacion del producto

‘En la Universidad de Arkansas, el Dr. John Marcy del

Departamento de Ciencias Avicolas organiza cursos
sobre HACCP y SSOP para productores en el estado




Excepciones a las reglas de
Inspeccion de Carne

Las reglas federales no aplican a instalaciones donde se sacrifican
animales de otras personas para consumo privado

En estas dos situaciones, las instalaciones deben tener planes de
SSOP y HACCP y estan sujetos a inspecciones periodicas

Los productores pueden simplemente vender los animales al cliente
en la granja, por teléfono o internet y dejar que el cliente recoja a los
animales y se haga cargo del sacrificio y reglamentaciones por su
parte




Inspeccion de pollo y
productos de pollo

La inspeccion de productos de pollo estan reglamentadas por el
Acta Federal de Inspeccion de Pollo y Productos de pollo (21
U.S.C. §§ 451-471)

Esta acta requiere que todas las instalaciones de sacrificio y
procesamiento de pollo y productos de pollo sean revisadas y
certificadas por las autoridades federales y estatales

Las instalaciones de sacrificio de pollo también requieren tener
planes de SSOP y HACCP.




Inspeccion de pollo y
productos de pollo

En Arkansas, las inspecciones federales de plantas de sacrificio |as
realiza el Servicio de Inspeccion y Sanidad Alimentaria del
Departamento de Agricultura (USDA-FSIS) y no el Departamento
de Salud (como ocurre en el caso de carne de otros animales)

El Acta de Inspeccion de Pollo y Productos de Pollo indica que
cada estado puede instalar sus propios programas de inspeccion
de plantas de procesamiento de pollos. Sin embargo, no existen
estos planes y programas en el estado de Arkansas




| Excepciones en |la Inspeccion
de pollo y productos de pollo

= EXxcepciones al Acta de Inspeccion de pollos y productos
de pollo

Para consumo propio del productor

Sacrificio y procesamiento para terceras personas

Numero menor a 1,000 aves al ano

Numero menor a 20,000 aves al ano USDA

Productor de pollo y otra persona privada

Excepciones por empresas pequenas FS!S
Excepciones por comercio N

e Sl S ey

= E| FSIS provee ayuda par ayudar a que los productores se aseguren

de cumplir con las leyes y excepciones federales y estatales
m http://imwww.fsis.usda.gov/oppde/rdad/fsisnotices/poultry_slaughter_exemption_0406.pdf
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Excepciones en la Inspeccion
de pollo y productos de pollo

= Generalmente los productores de pollo estan dentro de

una de las siguientes excepciones

Para consumo propio del productor

Sacrificio y procesamiento para terceras personas
Numero menor a 1,000 aves al ano

Numero menor a 20,000 aves al ano

0o —

= |as otras tres excepciones no aplican comunmente y no se
discutiran mas en este modulo, pero si necesita explicacion sobre
estas excepciones puede consultar los reglamentos en el sitio web
de la FSIS o con el personal extensionista de su localidad



Para consumo propio del productor

= [Esta excepcion aplica cuando el dueno, granjero o productor
sacrifica algun animal para consumo propio o de su familia

= | as aves que se sacrifican y procesan bajo esta excepcion deben:
= Ser consumidos por el dueno, productor o granjero y/o su
familia, invitados o empleados
= | os animales deben estar sanos al momento del sacrificio
= Deben ser procesados bajo condiciones sanitarias
®= No deben ser donados o vendidos como alimento o
ingredientes para alimento para humanos



Sacrificio y procesamiento para
terceras personas

Con esta excepcion, una persona puede ofrecer servicios de sacrificio y
procesamiento de aves para otros productores
= [Este servicio puede ofrecerse en una planta fija de procesamiento de
aves 0 en una unidad movil

= Algunos de los requisitos principales para poder trabajar como

procesador de pollo para terceras personas son:

®= No puede procesar sus propias aves

= No puede vender animales vivos

= No puede vender productos de pollo (canales completas, piezas o
productos de desperdicio como subproductos)

= |as aves deben estar saludables al momento del sacrificio

= E| sacrificio y procesamiento debe cumplir con requisitos de higiene y
salubridad



Limite de 1,000 aves por productor

Un productor puede sacrificar y vender menos de 1,000 aves en un afio y
permanecer excepto de requerir inspecciones federales
Los requisitos para cumplir con este limite son:

Solamente puede sacrificar y/o procesar menos de 1,000 aves criadas en la
granja

Las aves deben estar saludables en el momento del sacrificio

El sacrificio y procesamiento debe cumplir con condiciones higiénicas

Debe mantener registros de cada sesion de sacrificio y procesamiento para
que las autoridades federales y/o estatales puedan verificar que cumple con los
requisitos de esta excepcién

Solamente puede vender los productos de la crianza y sacrificio de esas 1,000
aves

La venta de los productos del sacrificio y procesamiento de las aves (canales,
piezas y subproductos) no pueden venderse a clientes en otros estados y
deben permanecer y consumirse en el estado donde se producen




| Limite de 20,000 por productor

Para cumplir con los requisitos de esta excepcion, el productor debe:

1  No sacrificar/procesar mas de 20,000 aves en un ano
2 Solamente puede sacrificar/ procesar aves criadas por el mismo productor |

3 Solamente puede vender las aves criadas por el mismo productor y los productos y
subproductos de esas 20,000 aves maximo en un ano

4  Los productos y subproductos de la crianza, sacrificio y procesamiento de las aves debe
distribuirse exclusivamente dentro del estado donde fueron criadas y sacrificadas

o Las aves deben estar saludables al momento del sacrificio y deben procesarse en
condiciones higiénicas

6  Un productor que sacrifica pollo debe estar clasificado solamente dentro de una de las
distintas excepciones para productores y procesadores de pollo. Esto quiere decir que no
puede procesar sus 20,000 aves y luego sacrificar y procesar pollos para otras personas
dentro de otra excepcion

La planta de sacrificio/procesamiento no puede ser usada por otra persona o productor

Un productor que esta clasificado en esta excepcion puede vender sus productos a:
*Domicilios y clientes particulares

*Tiendas de abarrotes y/o supermercados

*Restaurantes e instituciones similares

*Hoteles
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Excepciones para la inspeccion

En cada una de estas 4 excepciones mencionadas, se requiere que cada
uno de los productos y paquetes de producto tengan una etiqueta la

siguiente informacion:

= Nombre y direccion del productor
* Una leyenda que indique que el producto fue procesado segtin las excepciones a la ley

sobre inspeccion de productos de pollo. Debe decir "Exempt P.L. 90-492". Lo cual
quiere decir que fue producido bajo la excepcion 90-492 del Acta de Inspeccion de
Aves
= También debe incluir instrucciones para el manejo y conservacion del producto
(Consérvese en refrigeracion, congélese después de 4 dias, etc.)




<ANSBEE  Ejemplo de una etiqueta con instrucciones

para el manejo y conservacion del producto

Instrucciones para el manejo y conservacion del producto

Algunos productos animales pueden tener bacteria que puede causar
enfermedad si el producto no se prepara, manejay cocina adecuadamente.
Siga estas instrucciones para evitar enfermedades

* Mantenga los alimentos en el refrigerador o congelador.
« Descongele los alimentos en el refrigerador u horno de
microondas

Mantenga aparte y prepare los alimentos crudos de origen animal
(carne y productos de pollo) por separado de otros tipos de
alimentos

Siempre lave completamente todas las superficies e instrumentos
gue hayan tocado productos crudos de origen animal (tablas de
picar, cuchillos, mesas, etc.) y lavese las manos con agua y jabén

Siempre cocine por completo los productos de origen animal

Mantenga estos alimentos calientes vy refrigere o deseche
cualquier alimento sobrante

-




Ejemplo de una etiqueta con instrucciones
para el manejo y conservacion del producto
(en inglés)

Safe Handling Instructions

This product was prepared from inspected and passed meat and/
or poultry. Some food products may contain bacteria that could
cause iliness if the product is mishandled or cooked improperly.
For your protection, follow these safe handling instructions.

Keep refngerated or frozen.
Thawhrefrigeratganﬁcrm.

Wash surfaces (including cutting boards),

Keep raw meat and poultry separate from other foods.
. utensils, and after touching raw meat or poultry.

== Cook thoroughly.

/".r
(<4 Keep hot foods hot. Refrigerate leftovers
‘ immediately or discard.
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Limites a estas excepciones

= Un productor de aves puede solicitar permiso para operar dentro de
solamente una de estas excepciones

= Cada productor puede decidir cual es la excepcion que mejor aplica a su
operacion y objetivos de produccion

= Pero, un productor puede operar solamente dentro de una sola excepcion
en el mismo afio

= | as autoridades federales y/o estatales pueden solicitar ver registros y/o
visitar las instalaciones para verificar que se opere dentro de la excepcion

que se ha indicado y solicitado
— —
— I




Limites a estas excepciones

Estas excepciones hacen que un productor no requiera la presencia de
inspectores federales y/o estatales en la planta de procesamiento durante el
sacrificio y procesamiento de las aves

Sin embargo, para el sacrificio y procesamiento de las aves, se deben tener
de todas formas los planes de HACCP y SSOP en las instalaciones y los
agentes federales y/o estatales pueden solicitar estos en cualquier momento

Los productores de pollo necesitan asegurarse que:

= Todas las aves estan saludables al momento del sacrificio

= [l sacrificio y procesamiento debe realizarse en forma humanitaria,
sanitaria y seguir procedimientos que aseguren la calidad y sanidad del
producto para consumo humano

= Se debe incluir una etiqueta que contenga claramente que este producto
se preparo en instalaciones que tienen una excepcion a la revision de
parte del gobierno federal y/o estatal (USDA-FSIS)




Etiquetas

= EJ| Servicio de Inspeccion y Sanidad Alimenticia del Departamento de
Agricultura (USDA-FSIS) es la agencia federal que se encarga de
reglamentar las etiquetas de los productos de carne, pollo y otras aves

= Una etiqueta es: cualquier etiqueta u otro material escrito, impreso o
grafico que se encuentra en las envolturas, paquetes, o en el producto o
que acompafa al paquete y/o producto, segun el articulo 21 U.S.C. §
601(p) 021 U.S.C. § 453(s)

= Esta definicion permite a la FSIS el revisar no solo las etiquetas y
sellos que se encuentran directamente en el producto sino también
cualquier material que acompafa al producto o cualquier letrero o
material impreso que se usa en la venta o promocion del producto
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Etiquetas

El articulo 9 C.F.R. 317.2/381 (subparte N) requiere que todas las
etiquetas de productos alimenticios incluyan la siguiente informacion:
1. Nombre del producto
2. Leyenda de inspeccion y del establecimiento de
produccion y/o preparacion
Instrucciones para el manejo y conservacion del
producto
Peso neto del producto
Ingredientes usados en la preparacion del producto

Nombre y direccion del productor
% H SAFE HANDLING INSTRUCTIONS ||
Informacion nutricional THIS PRODUCT WAS PREPARED FROM POULTRY MEAT. SOME FOOD
PRODUCTS MAY CONTAIN BACTERIA THAT COULD CAUSE JLLNESS IF THE
PRODUCT IS MISHANDLED OR COOKED IMPROPERLY. FOR YOUR PROTECTION
FOLLOW THESE SAFE HANDLING INSTRUCTIONS. EXEMPT P.L. 00432
! KEEP REFRIGERATED OR FROZEN.
THAW IN REFRIGERATOR OR MICROWAVE,
KEEP RAW MEAT AND POULTRY SEPARATE FROM OTHER FOODS.
WASH WORKING SURFACES (INCLUDING CUTTING BOARDS), UTEN-
SILS, AND HANDS AFTER TOUCHING RAW MEAT OR POULTRY.
<= COOK THOROUGHLY.

J\ KEEP HOT FOODS HOT.
n REFRIGERATE LEFTOVERS IMMEDIATELY OR DISCARD.

9

O




Etiquetas

Cualquier etiqueta que se vaya a usar para la venta, promocion y/o

distribucion del producto debe ser revisada y aprobada por el FSIS

previamente a su uso

=  Un productor puede enviar una etiqueta, un borrador de las etiquetas
que se pretenden usar o una etiqueta estandar que solo contenga la
informaciéon requerida

= Sisu etiqueta o material de promocion y/o distribucion contienen alguna
declaracion o argumento sobre el valor especifico de este u otros
productos similares, estas declaraciones y/o argumentos deben ser
aprobados por el FSIS

El FSIS provee informacion en su sitio web sobre los reglamentos y
requisitos que se deben seguir en las etiquetas y materiales de promocion
y//o distribucién de productos de origen animal

RT{ID HI:EU OF 7, : ) : 4
- “Ep Esta etiqueta contiene toda la informacion

requerida, pero tiene una declaracion gue
dice que en la produccion de estas aves no
se usaron tratamientos hormonales y/o
antibioticos.

Este tipo de declaraciones no esta permitida

5%
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Declaraciones en las etiquetas

= Si un productor desea incluir informacién especifica sobre el proceso de

crianza y/o produccion de los animales debe consultar con las

autoridades federales y/o estatales sobre las definiciones especificas de

estas declaraciones, tales como en pastoreo, organico, natural, libre de

antibioticos, etc.

®= Todas estas declaraciones tienen requisitos especificos que las
autoridades deben verificar antes de autorizar el uso de alguna
declaracion especifica

= El sitio web de la FSIS contiene la informacion y descripcion de cada una
de estas declaraciones y debe ser consultado para evitar hacer uso
inadecuado e ilegal de estas declaraciones. El uso inadecuado e ilegal de
estas puede conllevar multas financieras para el productor y/o distribuidor
del producto



Declaraciones en las etiquetas

Natural

Esta declaracion indica que el producto fue preparado sin la adicion de
ningun colorante o ingrediente artificial y que ha sido solamente
minimamente procesado

Minimamente procesado indica que el producto conserva las
caracteristicas normales del producto y no se han alterado de ninguna
forma

Una etiqueta con esta declaracion debe incluir una explicacién del uso
de la palabra tales como “no incluye ingredientes artificiales” o
‘minimamente procesado”

BEEF LDIN STRIPLOIN STERK
(2 pcs~12 oz BONE-IN)

& FHIBLT & 2

/ MET HT. 24 oze (1.5 Ibs. )
ALL NATURAL o
-'in-"l ; 14 "4:i-'- iiN

L

Keep Frozor o FETIRETIE —
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Declaraciones en las etiquetas

Organico
= Esta declaracion indica que el producto fue producido siguiendo
todos los requisitos del Programa Nacional Organico
= \/isite el sitio web del Programa Nacional Organico (National
Organic Plan-NOP) para informarse sobre todos los requisitos

y condiciones para este programa y el uso de la palabra
organico en sus productos
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Etiqueta que indique
“Libre de Antibibticos”

Para usar una declaracion que diga “Libre de Antibidticos” es
Importante que el productor y/o distribuidor tenga suficiente
documentacion para poder demostrar que los animales fueron criados
sin el uso de ningun antibidtico sintetico

All Nabhuaral ™
O ven Roasted

CHICKEN

= BREAST




Etiqueta que Indique

“Libre de Hormonas”

Libre de hormonas

= FEste tipo de declaraciones se usan principalmente en la
venta y distribucion de productos de ganado bovino

= Sin embargo, en ningun pais del mundo se usan
hormonas para la produccion de pollos y otras aves y por
tanto no se permite el uso de declaraciones o etiquetas
gue digan que no se usaron hormonas en productos de
pollo y otras aves

El uso de esta

declaracion en
- productos de pavo
GRASS FED BEEF HOT DOGS (turkey) es ilegal

[F TR T RS (-
- - - - =
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Otras declaraciones en etiquetas

Alimentado con forraje

= Esto quiere decir que el animal ha tenido acceso a pastos,
cereales, leguminosas y otros tipos de forrajes para su
alimentacion y no ha recibido ningun tipo de grano u otro tipo de
alimento durante su vida

En Pastoreo

= [Esto se usa principalmente en pollos y otras aves e indica que los
animales han tenido acceso al aire libre durante su vida y se
necesita tener documentacion suficiente para probar que este es

el caso

t‘c ] | .\l



Otras declaraciones en

etiquetas

Fresco

= Esto indica que el producto nunca se ha congelado, es
decir que el producto nunca ha estado a una
temperatura interna menor a 20°F (-6°C)

Y vre
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Otras declaraciones en
etiquetas

= Algunas religiones requieren que los animales se
sacrifiquen de acuerdo con ciertas condiciones
= Por ejemplo los animales deben sacrificarse de acuerdo
con los estandares Kosher para los judios y segun los
estandares de Halal para los musulmanes




Otras declaraciones en
etiquetas

El FSIS no certifica que la carne o productos de origen animal se hayan
preparado segun los estandares de una u otra religién y solo recibe
declaraciones firmadas de que un animal y sus productos se han sido
sacrificado y/o procesado segun los preceptos religiosos requeridos por una u
otra religion
Kosher
= En el caso de alimentos Kosher, el sacrificio del animal debe seguir
varios preceptos de la religion judia y el sacrificio debe realizarse por una
persona calificada para realizar este tipo de rituales
Halal
= En el caso de alimentos Halal, el sacrificio del animal debe ser realizado
por una persona calificada para realizar estos rituales segun los
preceptos islamicos




Leyes en el estado de Arkansas
referentes a los productos Kosher

= \/endedores en el estado de Arkansas que vendan productos
Kosher y no-Kosher en sus establecimientos deben cumplir con los
siguientes requisitos:

1. Se debe indicar la disponibilidad de estos productos con letras de
por lo menos 4 pulgadas de alto (10 cm)

2. Se debe indicar que se tienen productos Kosher y no-Kosher a la
venta

3. Se debe identificar claramente que productos son Kosher y

cuales no lo son
ARK CODE § 20-57-401
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Resumen

= Un mercado importante para productores es la venta directa al cliente

= | os productores que estéen considerando ofrecer la venta directa de su producto a
sus clientes tienen que verificar que cumplen con los requisitos federales, estatales
y locales referentes a la venta de ese tipo de producto en particular

= Esimportante que los productores que tienen venta directa a clientes
tengan un seguro que cubra casos de enfermedades causadas por
exposicién, compra o ingestion del producto o de cualquier otro tipo de
problema que pudiera surgir de la venta directa a clientes

= Esimportante asegurarse que se tienen planes SSOP y HACCP y que se
cubren todos los requisitos para el sacrificio y procesamiento de los
animales y que las etiquetas y cualquier material impreso para la venta,
distribucion o promocion del producto cumpla con los requisitos locales,
estatales y federales




Resumen

Los productores y vendedores deben cumplir los requisitos del
Servicio de Inspeccion y Sanidad Alimentaria del Departamento de
Agricultura (USDA-FSIS), excepto cuando se esta operando bajo
alguna de las excepciones que aplican para productores y
vendedores de productos animales

= En el caso de carne, la unica excepcion es para personas que
procesan animales para terceras personas

= En el caso de aves, hay varias excepciones pero las mas
comunes son: para uso personal, procesamiento de animales para
terceras personas y limites de 1,000 o 20,000 aves procesadas en

el mismo ano
= Un productor solamente puede operar bajo la proteccion de una

sola excepcion en el mismo ano
“ _ﬂ
_




Resumen

Todos los productos de origen animal que se venden y distribuyen en el pais
deben tener etiquetas que ofrezcan informacion sobre la identidad y direccién
del productor y de los ingredientes usados en su produccion

Todas las etiquetas y materiales impresos que se usan en la venta,

distribucion y/o promocion de productos de origen animal deben ser

revisadas y aprobadas por el FSIS antes de su uso

= En el sitio web del FSIS se ofrecen ejemplos de etiquetas que se pueden
usar

Cualquier declaracion adicional que se quiera incluir en la etiqueta, tales

como practicas de crianza y/o procesamiento de los animales deben ser

aprobadas por el FSIS

= En el caso de declaraciones referentes al sacrificio de animales segun
preceptos religiosos, el FSIS no evalua que estos preceptos se hayan
cumplido sino que acepta declaraciones firmadas que indican que el sacrificio

y preparacion de los animales cumple con los requisitos de cierta religion (tal
como productos Kosher o Halal)
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¢ Necesita mas informacion?

El Servicio Nacional de https://attra.ncat.org/espanol/
Informacion de la Agricultura
Sustentable (ATTRA)
Pagina de internet, publicaciones
y enlaces en espanol
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